
RESTAURANT CANTINE DE MONTAGNE

RESTAURANT CANTINE DE MONTAGNE

Bar à Vins

EXTRAIT DE LA CARTE DES VINS
EXTRRACT FROM WINES LIST

BLANC  75cl
Roussette De Savoie Altesse	 28,50€
AOP Domaine St Romain

 
Apremont Vieilles Vignes	 25,00€
AOP - Cuvée Royale Mme Thevenon
Rouge  75cl
Gamay Jongieux Vieilles Vignes	 27,00€
AOP Grande Réserve
Mondeuse	 33,00€
AOP - Domaine St Romain
Vacqueyras « La Guarrigue »	 43,90€
AOP - Domaine La Garrigue

ENVIE DE PLUS DE CHOIX ? 
Demandez la CARTE DES VINS 

auprès de nos équipes !
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LES ENTREES FROIDES
COLD STARTERS

Assiettes de dégustation de charcuterie Savoyarde	 7.80€Plate of delicatessen

Terrine de foie gras de canard	 16.00€Duck liver

Trio de fromages des Alpes	 6.80€Cheese plate

Planche mixte (charcuteries, fromages)	 12.80€Mix plate of cheese and delicatessen
Saucisson nature ou parfumé à se partager	 9.60€Flavoured saucisson

Salade verte de saison	
4.20€Salad							     

L                    XL Salade savoyarde 	 6.80€         13.60€Salade de saison, pommes de terre, lard, meule de Tarentaise, œuf poché, tomates cerisesGreen salad, potatoes, bacon, cheese, poached egg and cherry tomatoesSalade Caesar aux pennes	 6.80€         13.60€Caesar salad with pasta
Salade coleslow aux raisins secs, truite fumée          8.40€         14.80€Coleslow salad with smoked trout
Poke bowl végan		 7.20€         13.90€Wakamé, fèves, carottes, riz vinaigré, endives, soja frais, tomates cerises, clémentines 
wakame seaweed, beans, carrots, rice, chicory, beansprout, cherry toma-toes and tangerine 

La rillette de cochon tradition	 7.20€Pork rillettes

LES ENTREES CHAUDES
HOT STARTERS

Soupe à l’oignon	
6.90€

Onion soup

Velouté de légumes d’hiver	 5.80€

Vegetables soup

Tarte épaisse Savoyarde	 8.40€

Potatoes, smoked bacon and cheese tart

LES PLATS CHAUDS
MAIN COURSES

Le plat du jour du chef	 14.00€

Today’s dish

Tartiflette traditionnelle et jambon de Savoie	 14.60€

Our traditional tartiflette and cured ham

Joue de bœuf et ses légumes d’hiver 	 18.00€

Stewed beef and vegetables

Fish & chips et sa sauce tartare	 16.80€

Demi-poulet à la rôtissoire et pommes frites	 16.20€

Roasted half chicken and french fries S               L

Pâtes	 7.80€       13.60€

pennes à la carbonara ou fromage ou bolognaise

Pasta : carbonara or fromage or bolognese

Frites 														              3.90€ 	 6.90€

French fries

LES DESSERTS
OUR HOMEMADE DESSERTS

TOUS NOS DESSERTS SONT FABRIQUÉS PAR NOTRE PÂTISSIER OUR DESSERTS ARE COOKED BY OUR PASTRY CHIEF 
Fruits frais	

1.50€Fresh fruit

Yaourt croix de savoie nature ou bio	 2.80€Organic or plain yoghurt
Yaourt de savoie aux fruits	 2.80€Fruits yoghurt

Mousse au chocolat	 5.80€Chocolate mousse

Délice des Belleville au chocolat	 6.80€Belleville sweet

Tiramisu al italiana	 5.80€Tiramisu

Tarte aux myrtilles sauvages	 5.80€Bluberries tart

Panacotta aux fruits	 5.60€Panacotta with fruits coulis
Cheescake à la crème de marron	 5.80€Chestnut cheesecake
Gâteau au chocolat	 5.50€Chocolate cake

Salade de fruits frais	 5.50€Fresh fruits salad

Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
 Les informations relatives aux allergènes peuvent être consultées à l’accueil du restaurant.

For any allergy, let us know . If you want to have a look on relatives informations on allergens, a list is available on request.

CANTINE LE MIDI
FOR LUNCHLE COMPTOIR EST UNE CANTINE DE MONTAGNE PARCE QUE

TOUS NOS PLATS SONT CUISINÉS MAISON, PAR UNE ÉQUIPE DE CUISINIERS PASSIONNÉS
Our homemade dishes are cooked by our staff

LES PLATS C
HAUDS 

EN ''SHOW COOKING''

MAIN COURSES L          XL        XXL

Burger des Belleville à la tomme de Savoie	 16.00€   20.00€   24.00€

Servi avec des frites

Buns from our baker, beef charolais tartar, tomme de Savoie, french fries

Burger des Belleville façon Rossini	 23.00€       -             -

Viande Charolais, escalope de foie gras, frites

Buns from our baker, beef charolais tartar, pan duck liver, french fries

L’assiette du rôtisseur									         22.00€ 	

Dish of the Rôtisseur

Contre filet au lard di Conolata						      24.00€      	

Pommes grenailles et légumes

Pour les gourmands commandez votre contre filet façon rossini + 8 €

Beef striploin steak with colonnata bacon extra 8€ for pan duck liver

LES PIZZAS GOURMANDESGOURMET PIZZAS
Pizza Margarita	

11.80€
Sauce tomate, jambon, MozzarellaTomato sauce, ham and Mozzarella
Pizza aux 4 fromages	

12.80€
Mozzarella, Reblochon, raclette, bleu4 cheeses pizza


